
ÜLKELERE GÖRE KAHVELER  

Guetemala 

• Yüksek aroma değerine sahiptir. 

• Çikolatamsı tat profili vardır. 

• %98 arabica türüdür. 

• Özellikle filtre kahve demleme yöntemiylr V60 ve Chemex için uygundur. 

El Salvador 

• Meyvemsi aroma yapısına sahiptir. 

• Filtre kahve demleme yöntemi için uygundur. 

• Panama 

• Karışık bir aroma yapısına sahiptir. 

• Hem çiçeksi tatlar hem de şarapsı ve meyvemsi tadı vardır. 

Kostarika 

• Yüksek ve keskin asiditiye sahiptir. 

• Çikolatamsı tada sahiptir.  

• Espresso ve yöresel filtre kahve demlemeleri için uygundur.  

Honduras 

• Kaliteli kahvelerin üretildiği bir bölgedir. 

• Narenciye ve meyvemsi tatlara sahiptir. 

• Yumuşak ve rahat içimli bir kahvedir.  

• Düşük asiditedir.  

Brezilya  

• Çikolatamsı bir aroması vardırç 

• Fındık ve ceviz tatlarını barındırır. 

• Orta asiditedir.  

• Hem espresso hem de filtre kahve demleme için uygundur.  

Kolombiya 



• Yoğun bir gövdeye sahiptir. 

• Meyvemsi bir aroması vardır. 

• Hem espresso hem de filtre kahve demleme için uygundur.  

• En popüler türü Supremo ve Excelsodur.  

Peru 

• Meyvemsi aromalar öne çıkar. 

• Daha çok filtre demleme yöntemlerinde kullanılır. 

• Çiçeksi floral tatlara sahiptir.  

Meksika 

• Ceviz ve fındık tatlarına sahiptir. 

• Kaliteli ve rahat içimli bir kahvedir. 

Jamaika Blue Mountain 

• Dünyanın en iyi kahvesi olarak anılmaktadır. 

• Hafif ve tatlı bir yapısı vardır.  

• Narenciye, meyve ve floral notalaın olduğu bir kahvedir. 

• Pour over kahve demleme yöntemleri için uygundur.  

Ruanda 

• Düz tatlara sahiptir. 

• Yüksek asidite barındırır. 

• Espresso harmanlarına daha uygundur. 

Kenya 

• Çikolatamsı, fındıksı aromaları vardır. 

• Meyvemsi zengin tatları vardır. 

• Filtre kahve demleme yöntemlerine uygundur. 

Etiyopya 

• Çiçeksi, floral, narenciye ve özellikle limoni tatlara sahiptir. 



Endonezya 

• Düşük asidite ve yüksek gövdeye sahiptir.  

• Meyvemsi tatlara sahiptir. 

• Baharat aromaları hissedilir. 

• Filtre kahve demleme yöntemlerinde tercih edilir.  

Hindistan 

• Daha çok robusta kahve çeşitleriyle ünlüdür. 

• Baharatsı tatlar ön plandadır. 

• Sütlü kahvelerde tercih edilir. 

Yemen 

• Türk kahvesi için uygundur. 

• Yüksek gövde yapısı ve düşük asiditeye sahiptir. 

• Baharatsı tatlar , tarçın ve hafif olarak meyvemsi tatalar hissedilir.  

 


